Gl antipasti

Antipasto della casa con insalatina fresca di verdurine
€9.50
“‘Carne fumada de Siror” (prodotto tipico Trentino) con insalatina di indivia, mele e verdurine

€9.50

Piatto di formaggi misti del Caseificio Primiero
€8.50

Carpaccio di trota affumicata con crostini di pane e riccioli di burro

€12.00

Mousse di caprino su letto di barbabietole rosse
€9.50

Tosela scaloppata su cappuccio allo speck,

€10.00




I primi piatti

Pappardelle al ragii di cervo
€11.00
Tagliolini con porcini e pancetta
€11.00
Canederli in brodo o al burro fuso
€10.00
Orzotto mantecato con mirtilli e crema al primiero stagionato
€11.00
Zuppa di farro alla trentina
€9.00
La nostra lasagna con _funghi e radicchio
€12.00
Gnocchi di patate con fonduta di formaggi del nostro caseificio
€10.00
Spaghetti con crema di zucchine con casse di trota affumicata e zest di limoni

€12.00




Secondi Piatti

Polenta con Tosela, salsiccia e funghi trifolati
€ 14.00
Bocconcini di cervo in salmi con polenta
€13.50
Gulasch di manzo con crauti e polenta
€ 14.00
Tagliata di manzo su letto di rucola con contorno del giorno
€16.50
Tagliata di cervo su letto di rucola, cipolla brasata e contorno del giorno
€16.50
Stinco d’agnello cotto a bassa temperatura con polenta e funghi
€20.00
Costine di maiale alla birra su letto di crauti
€15.00
Guancia di maialino brasata al Lagrein con cipolle stufate e patate

€ 14.00




Secondi Piatti

Tagliata di manzo con rucola e contorno

€16.00
Tagliata di cervo con rucola, cipolla brasata e contorno
€16.00
Filetto di manzo con salsa al pepe verde e contorno
€18.00
Braciola di vitello alla piastra con contorno

€13.00

Puntine di maiale al forno con contorno
€14.00

Lombatine d agnello alla piastra con contorno




€ 14.00

®  Questi piatti vengono serviti con il contorno del giorno

Contorni
Patate del giorno
€4.00
Funghi misti trifolati
€5.50
Grigliata di verdure
€6.00
Porcini ai ferri
€6.50
Verdura cotta del giorno
€4.00
Insalata mista

€4.50

Dessert del giorno da €450




Coperto €2.00

Le informazioni sugli allergeni vanno richieste al personale di sala, che fornira la documentazione.

Le modifiche ai piatti comportano variazioni di prezzo.

In assenza di materie prime fresche, utilizziamo prodotti surgelati.




